pussmann E N ﬁ P LAN
Borg

KW 12 Montag, 17.03.2025 Dienstag, 18.03.2025 Mittwoch, 19.03.2025 Donnerstag, 20.03.2025 Freitag, 21.03.2025
Klare HUihnersuppe mit A Klare Gemuisesuppe mit Késecremesuppe mit
Suppe Profiteroles Krbiscremesuppe Griel3nockerl Karottencremesuppe Croutons
Kcal:109/BE: 1/AL: A,C,L Kcal:357 / BE: 0/ AL: F,G Kcal:125/BE: 1/ AL: A,C Kcal:81/BE: 0/AL: F,G Kcal:204 / BE: 1/ AL: AF,G
Gegrilltes Schweinekotelette ﬁ?gﬁ:&gﬂ%ﬁﬁcgﬁgg:ﬁs SCQ;\[IJG;?E gﬂi?} (;mt Augsburger gebraten Lasagne-Bolognaise mit
Menii 1 mit Letscho und Butterreis Griiner Salat Kartoffelknodel Rahmgemise Rostkartoffeln Blattsalat - Eisbergsalat
Kcal:816 / BE: 5/ AL: A,G Kcal:797 / BE: 5/ AL: AF,G Kcal:524 / BE: 1/ AL: A,C,F Kcal:1018 / BE: 2/ AL: AF,G Kcal:984 / BE: 6 / AL: A,G,0
" . . . . . . Gerostete Knddel mit
Gemuse-Rahmlinsen mit Cremespinat mit Krautstrudel mit Rahm Dip . . : .
Menii 2 Semmelknédel Rostkartoffeln und Eierspeise| und Blattsalat - Eisbergsalat Reisauflauf mit Erdbeermus ZW|ebe|I?l[J]rE)(lrl1E|S(;?aztu Roter
Kcal:626 / BE: 6 / AL: A,C,F,G,M,0 Kcal:396 / BE: 3/ AL: AF,G Kcal:930/BE: 8/AL: C,F,G,0 Kcal:1195/BE: 13/ AL: C,F,G Kcal:634 /BE: 7/ AL: A,C,G,0
AL = Allergene It. Codexempfehlung
A Gluten, Glutenhaltiges Getreide B Krebs-, Krusten-, Schalentiere u. deren Erzeugnisse  C Eier, Eiererzeugnisse D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
E Erdnuss, Erdnusserzeugnisse F Soja, Sojaerzeugnisse G Milch, Milcherzeugnisse (inkl. Laktose) H Schalenfriichte
L Sellerie, Sellerieerzeugnisse M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse O Schwefeloxid, Sulfite
P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse BE = Broteinheiten
N . . .. . . . T LLJ H Ll
Anderungen kénnen durch die Kiichenleitung notwendig sein! lhr Dussmann-Team wiinscht "Guten Appetit

Die Allergenangaben beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfaltiger Verarbeitung konnen Spuren anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden!




