
KW 13 Montag, 24.03.2025 Dienstag, 25.03.2025 Mittwoch, 26.03.2025 Donnerstag, 27.03.2025 Freitag, 28.03.2025

Klare Rindsuppe mit
Sternchen Tomatencremesuppe Klare Hühnersuppe mit

Nudeln Zucchinicremesuppe Frühlingszwiebelsuppe mit
KäsecroutonsSuppe

Kcal:68 / BE: 1 / AL: A,C Kcal:76 / BE: 1 / AL: F,G Kcal:32 / BE: 1 / AL: A,C Kcal:135 / BE: 1 / AL: A,F,G Kcal:337 / BE: 3 / AL: A,F,G,N,O

Spaghetti Carbonara mit
Parmesan gerieben dazu
Blattsalat- Grüner Salat

Schweinsgulasch mit
Hörnchen dazu Blattsalat-

Grüner Salat
Chili con Carne mit Semmel Schinkenfleckerl dazu Roter

Rüben Salat
Fischburger garniert dazu

Pommes FritesMenü 1

Kcal:738 / BE: 7 / AL: A,C,F,G,L Kcal:615 / BE: 8 / AL: A,C,M Kcal:474 / BE: 4 / AL: A,F,G Kcal:600 / BE: 7 / AL: A,C,O Kcal:728 / BE: 9 / AL: A,C,D,M,N

Champignonrahmsauce mit
Semmelknödel

Mediterraner Nudelsalat mit
Rucola und getrocknete

Tomaten
Kartoffel-Gemüsegröstl mit

Blattsalat- Grüner Salat
Ofenkartoffel mit Gemüse
mit Knoblauchsauce dazu
Blattsalat - Eisbergsalat

Eiernockerl gemischtem
Blattsalat dazuMenü 2

Kcal:446 / BE: 4 / AL: A,C,F,G Kcal:538 / BE: 4 / AL: A,C,G,M,O Kcal:216 / BE: 2 / AL: Kcal:375 / BE: 3 / AL: F,G,L,O Kcal:309 / BE: 0 / AL: C

AL = Allergene lt. Codexempfehlung
A Gluten, Glutenhaltiges Getreide
E Erdnuss, Erdnusserzeugnisse
L Sellerie, Sellerieerzeugnisse
P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse

B Krebs-, Krusten-, Schalentiere u. deren Erzeugnisse
F Soja, Sojaerzeugnisse
M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Eier, Eiererzeugnisse
G Milch, Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)
N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
BE = Broteinheiten

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
H Schalenfrüchte
O Schwefeloxid, Sulfite

Änderungen können durch die Küchenleitung notwendig sein!

Die Allergenangaben beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfältiger Verarbeitung können Spuren anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden!


