
KW 17 Montag, 21.04.2025 Dienstag, 22.04.2025 Mittwoch, 23.04.2025 Donnerstag, 24.04.2025 Freitag, 25.04.2025

Klare Rindsuppe mit
Sternchen Kohlrabicremesuppe Klare Hühnersuppe mit

Backerbsen Gemüsecremesuppe Zwiebelsuppe mit
KäsecroutonsSuppe

Kcal:68 / BE: 1 / AL: A,C Kcal:77 / BE: 1 / AL: F,G Kcal:97 / BE: 0 / AL: A,C,G,L Kcal:192 / BE: 1 / AL: A,F,G Kcal:202 / BE: 1 / AL: A,F,G,O

Hühnerschnitzel Pariser Art
mit Gemüsereis und

Bohnensalat

Augsburger gebraten mit
Rahmgemüse dazu Kartoffel

Wedges
Grammelknödel mit

Sauerkraut und Bratensaft
Schinkenfleckerl mit Rotem

Rüben Salat
Dorschfilet gebacken mi
tPetersilienkartoffel dazu

Gemüse-MayonnaisesalatMenü 1

Kcal:746 / BE: 6 / AL: A,C,G,O Kcal:1121 / BE: 3 / AL: A,F,G Kcal:647 / BE: 9 / AL: A,C,F,G Kcal:600 / BE: 7 / AL: A,C,O Kcal:832 / BE: 3 / AL: A,C,D,G,M,O

Ricotta-Spinat Tortelloni in
Tomatenragout und

Paprikastreifen

Gemüse-Käseauflauf in
Spargelragout dazu Blattsalat

- Eisbergsalat
Mohnnudeln mi tApfelmus

Gnocchi-Pfanne mit
Frischgemüse dazu

Blattsalat- Grüner Salat
Gemüse-Hirselaibchen mit

DillrahmsauceMenü 2

Kcal:520 / BE: 6 / AL: A,C,G Kcal:367 / BE: 2 / AL: A,C,F,G,L Kcal:742 / BE: 2 / AL: A,C,G Kcal:330 / BE: 5 / AL: A Kcal:600 / BE: 8 / AL: A,C,L,M,O

AL = Allergene lt. Codexempfehlung
A Gluten, Glutenhaltiges Getreide
E Erdnuss, Erdnusserzeugnisse
L Sellerie, Sellerieerzeugnisse
P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse

B Krebs-, Krusten-, Schalentiere u. deren Erzeugnisse
F Soja, Sojaerzeugnisse
M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Eier, Eiererzeugnisse
G Milch, Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)
N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
BE = Broteinheiten

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
H Schalenfrüchte
O Schwefeloxid, Sulfite

Änderungen können durch die Küchenleitung notwendig sein!

Die Allergenangaben beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfältiger Verarbeitung können Spuren anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden!


