
KW 20 Montag, 12.05.2025 Dienstag, 13.05.2025 Mittwoch, 14.05.2025 Donnerstag, 15.05.2025 Freitag, 16.05.2025

Klare Hühnersuppe mit
Nudeln Kürbiscremesuppe Schaumweinsuppe mit

Sellerie
Klare Gemüsesuppe mit

Frittaten Knoblauchcremesuppe
Suppe

Kcal:32 / BE: 1 / AL: A,C Kcal:357 / BE: 0 / AL: F,G Kcal:192 / BE: 1 / AL: A,F,G Kcal:92 / BE: 1 / AL: A,C,G Kcal:73 / BE: 0 / AL: F,G

Paprikageschnetzeltes mit
Spiralen dazu Blattsalat-

Grüner Salat

Faschierter Braten mit
Kartoffelpüree und Roter

Rüben Salat
Schinkenfleckerl mit

Blattsalat- Grüner Salat
Gebackenes Hühnerschnitzel

mit Gemüsereis dazu
Gurkenrahmsalat

Linseneintopf vegetarisch mit
Depreziner dazu
SemmelknödelMenü 1

Kcal:371 / BE: 5 / AL: A Kcal:558 / BE: 3 / AL: A,G,O Kcal:688 / BE: 7 / AL: A,C,G Kcal:740 / BE: 6 / AL: A,C,G,O Kcal:482 / BE: 6 / AL: A,C,G,L

Mohnnudeln mit Apfelmus Krautfleckerl vegetarisch mit
Blattsalat- Grüner Salat

Kartoffel-Gemüsegröstl mit
Blattsalat - Eisbergsalat

Gemüsestrudel auf
Blattsalat- Grüner Salat dazu

Rahm Dip

Gebackenes Gemüse Allerlei
mit Sauce Tartare und

Blattsalat - EisbergsalatMenü 2

Kcal:742 / BE: 2 / AL: A,C,G Kcal:455 / BE: 7 / AL: A,C Kcal:330 / BE: 3 / AL: O Kcal:731 / BE: 5 / AL: A,C,G,L Kcal:677 / BE: 5 / AL: A,C,G,M,O

AL = Allergene lt. Codexempfehlung
A Gluten, Glutenhaltiges Getreide
E Erdnuss, Erdnusserzeugnisse
L Sellerie, Sellerieerzeugnisse
P Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse

B Krebs-, Krusten-, Schalentiere u. deren Erzeugnisse
F Soja, Sojaerzeugnisse
M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
R Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Eier, Eiererzeugnisse
G Milch, Milcherzeugnisse (inkl. Laktose)
N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
BE = Broteinheiten

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
H Schalenfrüchte
O Schwefeloxid, Sulfite

Änderungen können durch die Küchenleitung notwendig sein!

Die Allergenangaben beziehen sich rein auf die Rezeptur des Gerichtes. Trotz sorgfältiger Verarbeitung können Spuren anderer Allergene nicht ausgeschlossen werden!


